


Proprietà / Fondatori: 
Marco Santori

Inizio attività: 
2012

Vitivinicoltura: 
convenzionale

Ettari: 
20

Bottiglie prodotte: 
80.000 circa

Indirizzo: 
Contrada Montebove, 14
Ripatransone (AP)

Immersa nella bellezza dei Colli Piceni, in Contrada Monte-
bove nel comune di Ripatransone, con uno scorcio di mare 
all’orizzonte, proprio sulla cima della collina sorge la Tenuta 
Santori.

Nel pieno rispetto dell’ambiente che la circonda, tra 25 ettari 
coltivati a vigneti e oliveti si trovano le varietà autoctone del-
la zona, come il Montepulciano, il Sangiovese, la Passerina, il 
Pecorino e il Trebbiano.

In questo luogo genuino e sincero, dove tutto nasce dalla ma-
teria prima, vengono prodotte Eccellenze fortemente legate 
al territorio ma, allo stesso tempo, moderne ed eleganti, mai 
banali e naturalmente portate ad evolversi nel pieno rispetto 
della filosofia di Tenuta Santori.

TENUTA
SANTORI
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Denominazione
Offida DOCG

Vitigni
Pecorino

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Acciaio

Caratteristiche
Al naso note agrumate 
si uniscono alla nespola 
e all’ananas; al palato 
si caratterizza per una 
bocca piena e polposa 
di grande persistenza 
accompagnata da 
un’ottima mineralità e 
grande sapidità. 
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Denominazione
Offida DOCG

Vitigni
Passerina

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Acciaio

Caratteristiche
Al naso esprime toni 
di pesca bianca e 
biancospino; al palato 
dimostra buona acidità 
ed equilibrio.



Denominazione
Marche IGT

Vitigni
Sangiovese, 
Montepulciano e 
Grenache

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Acciaio

Caratteristiche
Al naso profumi di  
fragola e lampone 
accompagnate da 
leggere note balsamiche; 
al palato risulta ampio, 
armonico con aromi di 
frutta rossa ed un finale 
fresco e sapido.
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Denominazione
Offida DOCG

Vitigni
Pecorino

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
A seconda dell’annata

Caratteristiche
Al naso dimostra grande 
complessità con note di 
agrumi, mandorla e fiori 
di acacia; al palato risulta 
molto ampio, dotato di 
un’ottima sapidità con un 
finale lungo e minerale.V
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Denominazione
Offida DOCG

Vitigni
Montepulciano

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
18 mesi in barrique 
12 mesi in bottiglia

Caratteristiche
Al naso frutti rossi, note 
erbacee e spezie dolci 
per una grande intensità 
ed armonia; al palato 
risulta pieno, succoso con 
struttura e freschezza in 
grande equilibrio.
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Denominazione
Rosso Piceno DOC

Vitigni
Montepulciano e 
Sangiovese

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
80% acciaio 
20%  4-6 mesi barrique

Caratteristiche
Al naso risulta ricco di 
sentori di frutta rossa 
matura, amarena e 
prugna oltre che di 
piacevoli note speziate; 
al palato si presenta 
prorompente con le 
stesse sensazioni olfattive.
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I nostri mezzi 
per le consegne 
sono full electric.




