


TENUTA
BOCCA-
ROSSA

Proprietà / Fondatori: 
Michele Calabretta

Inizio attività: 
2018

Vitivinicoltura: 
integrata in conversione al biologico

Ettari: 
3,5

Bottiglie prodotte: 
5.000 circa

Indirizzo: 
Via Panebianco, 3/A Passopisciaro 
Castiglione di Sicilia (CT)

Da fine 800, passando di padre in figlio, la Famiglia Calabret-
ta si è dedicata alla coltivazione ed alla produzione di vino 
utilizzando le uve autoctone di Nerello Mascalese, Nerello 
Cappuccio e Carricante.

La passione, il duro lavoro, l’amore per la propria terra da oltre 
un secolo costituiscono i capisaldi della tradizione agricola di 
questa famiglia.

Valori che oggi portano avanti con dedizione Michele Cala-
bretta e sua moglie Claudia Langer seguendo un approccio 
di piena eco-sostenibilità, di rispetto della tradizione e al 
tempo stesso di apertura verso le conoscenze moderne man-
tenendo intatta l’unicità del territorio etneo.

Il risultato sono Eccellenze senza tempo, autentiche dimo-
strazioni della filosofia che «il vino sia il prodotto della vigna 
con una lavorazione minima in cantina».



Denominazione
Terre Siciliane IGT

Vitigni
Nerello Mascalese 

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
16 mesi in barrique

Caratteristiche
Al naso si avvertono 
fragoline, ribes, note di 
arancia rossa ed erbe 
selvatiche; al palato risulta 
ampio e sapido con una 
buona vena acida ed un 
finale armonico e lungo.
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Denominazione
Etna DOC

Vitigni
Carricante

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Acciaio

Caratteristiche
Al naso profumi floreali, 
erbe aromatiche, agrumi 
e pietra lavica; al palato 
prevalgono gli agrumi e 
note balsamiche con un 
finale succoso ed una 
nota affumicata.
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Le nostre 
cantine sono realtà 
fortemente radicate 

nelle tradizioni 
e nella storia 

dei loro territori.




