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gronomo di professione, Paolo Valagussa nei

primi anni duemila decide di trasferirsi dalla me-

tropoli alla campagna e, nello specifico, da Mi-
lano a Bolgheri dove i genitori a avevano acquistato,
qualche anno prima, un piccolo podere ai piedi delle
colline lungo la Via Bolgherese.

E cosi che il sogno diventa progetto e che lo stesso, a
sua volta, si materializza nel primo vigneto dell'azienda
vinicola Le Grascete piantato in collaborazione con I'U-
niversita di Milano.

Da allora, passione, tenacia, ricerca e lavoro hanno
prodotto eccellenze che rappresentano genuinamen-
te il territorio e si inseriscono perfettamente nel nostro
Catalogo.

Proprieta / Fondatori:
Paolo Valagussa

Inizio Attivita:
2000

Vitivinicoltura:
biologica

Ettari: 3

Bottiglie prodotte:
18.000

Indirizzo:
Via Bolgherese Loc. Grascete 264, Castagneto Carducci (Li)

info@legrascete.com
www.legrascete.com
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D.O.C.

Denominazione
Bolgheri D.O.C.

Vitigni
AL E Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot

2015 .
Vendemmia

Manuale

Vinificazione
Acciaio

BOLCHED Affinamento
B Legno

Formato
0,75 It

Caratteristiche

Rosso rubino chiaro; presenta profumi di
piccoli frutti di bosco come la mora e il
lampone e leggere note speziate.

Al palato risulta scorrevole ed

armonico con aromi di frutta rossa che
garantiscono un finale fresco e rotondo
dai tannini morbidi.
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BOLCHERI D.O.C.

LE GRASCETE
SUPERIORE

Denominazione
Bolgheri D.O.C. Superiore

Vitigni
Cabernet Franc

Vendemmia
Manuale

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Legno

Formato
0,75 It

Caratteristiche
Rosso rubino intenso. Profumi
floreali di viola, frutti di bosco e

ciliegia con una elegante nota boisé.

Gusto ampio, caldo, con una buona
struttura e un finale persistente con
tannini ben presenti ma morbidi.
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ANTERO IGT

Denominazione
|.G.T. Toscana Rosso

Vitigni
Merlot

Vendemmia
Manuale

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Legno

Formato
0,75 It

Caratteristiche

Di colore osso rubino intenso, al naso &
ampio e complesso con note fruttate
come il lampone e le amarene e leggere
note date dall'affinamento in legno.
Struttura e tannini sono magistralmente
equilibrati garantendo aromi di frutta
rossa e spezie.
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COBALTO IGT

Denominazione
|.G.T. Toscana Rosso

Vendemmia
Manuale

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Vetro

Formato
0,75 It

Caratteristiche

Di colore rosso rubino chiaro con riflessi
violacei, presenta al naso profumi ricchi
di note fruttate che spaziano dalla
fragola al ribes ed alla mora.

Alla beva, ritroviamo aromi di piccoli
frutti neri e aromi speziati con un finale
fresco ed acidulo.
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