


Amanti del vino ed imprenditori di mestiere, i soci 
fondatori di Vinuci hanno sfruttato le loro com-
petenze e la loro conoscenza del mercato tede-

sco – dove i vini dealcolizzati sono presenti da circa 20 
anni – per selezionare e sviluppare delle alternative 
analcoliche da proporre anche in Italia, in una gamma 
già completa di prodotti a zero alcol e poche calorie.

Grazie alla tecnologia del Vuoto, quello offerto è, in tut-
to e per tutto, vino e come tale deve essere presentato 
e trattato.

La dealcolizzazione, quindi, non è altro che un plus in 
grado di soddisfare una richiesta emergente che incon-
tra il gusto e le esigenze di un mondo giovane, al passo 
con i tempi e che non ha pregiudizi nella scelta di cosa 
bere, in quali contesti ed in quali momenti.
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Vitigni

Riesling

Dealcolizzazione
Tecnologia del Vuoto

Formato 
0,75 lt

Caratteristiche
Giallo paglierino scarico.
Profumi di frutta a pasta 

gialla e mela verde. In bocca 
avvertiamo aromi di pesca e 

miele con un finale asciutto e 
minerale.
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Vitigni
Pinot Nero 

Dealcolizzazione
Tecnologia del Vuoto

Formato 
0,75 lt

Caratteristiche
Rosso  rubino con riflessi  
granati.
Intensi profumi di frutta 
rossa e nera matura. Al palato 
risulta morbido e aromatico 
con note di frutta.
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Vitigni
Riesling

Dealcolizzazione
Tecnologia del Vuoto

Formato 
0,75 lt

Caratteristiche
Giallo paglierino con 

riflessi  verdi.
Intensi profumi di 
lime e limone che 

accompagnano una beva 
equilibrata tra acidità e 
dolcezza, con un finale 

minerale e retrogusto di 
ananas.
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Vitigni
Pinot Nero 

Dealcolizzazione
Tecnologia del Vuoto

Formato 
0,75 lt

Caratteristiche
Rosa pallido con riflessi granata.
Naso floreale con note di pesca; 
alla beva troviamo frutta rossa e 
nera, con un finale leggermente 
dolce smorzato da una grande 
mineralità.


