


« Con Gàjole la mia vita è diventata il vino. Ma il 
vino era già la mia vita».

Con questo incipit Nicolò Zagaglia si presenta e rac-
conta la sua storia: ereditata la grande passione per 
il vino, decide di farne la sua vita partendo da un per-
corso di studi in Enologia, corsi da sommelier, tanta 
gavetta ed una vendemmia nell’emisfero australe.

È proprio questa esperienza che lo pone di fronte ad 
un bivio: la sua risposta è l’Azienda Agricola Gàjole ed 
M, un Verdicchio di Matelica biologico che riproduce 
in maniera sincera e coerente le caratteristiche uni-
che di questo terroir.

Un’Eccellenza che siamo felici di presentarvi e che vi 
invitiamo a degustare.

Proprietà / Fondatori: 
Nicolò Zagaglia

Inizio Attività: 
2021

Vitivinicoltura: 
metodo biologico

Ettari: 2

Bottiglie prodotte: 
13.000

Indirizzo: 
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-
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Denominazione

Verdicchio di Matelica DOC
Vitigni

Verdicchio 100%

Vendemmia
Manuale

Vinificazione
Acciaio

Affinamento
Acciaio e Legno

Formato 
0,75 lt

Caratteristiche
Colore giallo paglierino con 

riflessi verdognoli, al naso 
caratteristico aroma di frutta 
fresca, pesca e pepe bianco; 

in bocca è sapido, complesso 
e secco. La vibrante acidità 

dona al vino un finale lungo ed 
equilibrato.



I nostri mezzi 
per le consegne 
sono full electric.


